
Candlelight Dinner 

19.11.26 

Hausgebackenes Sauerteigbrot und Brioche 

Karotte, Butter 

*** 

Amuse Bouche 

*** 

Patè en Crôute vom heimischen Reh 

Rote Bete- Holundersauce, Feldsalat 

*** 

Tennenbronner Bachsaibling, 

sanft geräuchert, Sellerie, gebeiztes Eigelb 

*** 

Irischer Lachs 

Estragon Beurre Blanc, Blattspinat 

*** 

Entrecôte von der alten Kuh 

Cafè de Paris Sauce 

Schwarzkohl, Pastinake, Herzoginkartoffel 

*** 

Käse vom Qulibrihof, Tennenbronn 

Feigensenf 

*** 

Parfait von weisser Schokolade,  

Birne, Zartbitterschokolade, Sorbet 

 

€ 89,00 

 

 


