Unser Menu

Pate en Crotte* mit Cumberlandsauce, Feldsalat
Kok
Cremesuppe von Wurzelgemiise
mit Pesto
*okk

Kross gebratener Zander auf Griinkohl, Beurre Blanc
Kokok
Ricken vom heimischen Reh* mit Walnusskruste,
Burgunderjus, Pastiankenpiiree, Rotkohl, Spatzle

kxk

Creme Bralée mit Apfelsorbet

Menu in 5 Gangen € 79,00
Meni in 4 Gingen ( ohne Suppe) € 72,00
Menu in 3 Gingen (ohne Suppe/Zander) € 59,00

Vegetarisches Menu

Lauwarmer Ziegenfrischkise mit Honig glasiert,
Kirbischutney, Feldsalat mit roter Bete

kkx

Cremesuppe von Wurzelgemtse
mit Pesto

kkx

Cremige Fregola Sarda mit Grinkohl
und Purple Haze Karotte

Kk

Creme Bralée mit Apfelsorbet

Menii in vier Gingen 49,00 €
Menii ohne Suppe 41,00 €



Menu Tradition®¢

Klare Kraftbrithe mit Fladle

Badischer Sauerbraten
mit Semmelknddel und Rotkohl

Mousse von der Zartbitterschokolade
mit hausgemachtem Kirschwasser- Eierlikor
39,00 €

Ment ,, Wild*

Ravioli mit Rehfleischfillung, Rehjus,
Pastinakenpiiree, Pesto
koK

Rehragout mit Preiselbeeren, Rotkohl und Spitzle
Kokok
Mousse von der Zartbitterschokolade
mit hausgemachtem Kirschwasser- Eierlikor

42,00 €

Salate

Feldsalat mit Speck und Croutons

10,00 €

Bunter Blattsalat mit gepickeltem Gemoise
7,50 €

Vorspeisen

Lauwarmer Ziegenfrischkise mit Honig glasiert,
Kirbischutney, Feldsalat mit roter Bete
16,00 €

Pate en Crotte* mit Cumberlandsauce, Feldsalat
(Klassische, franzosische Fleischpastete aus Reh-, Kalb-
und Schweinefleisch)

14,50 €

Kross gebratener Zander auf Griinkohl, Beurre Blanc
16,00 €

Ravioli mit Rehfleischftillung, Rehjus,

Pastinakenpiiree, Pesto
15,00 €

Suppen

Klare Kraftrbiihe mit Fladle
8,90 €

Cremesuppe von Wurzelgemiise
mit Pesto

€ 9,50



Hauptgerichte

Vom heimischen Weiderind

Aktuell kommt unser Rindfleisch von
Gerhard Klausmann, Unterer Haasenhof, St. Georgen

Zwiebelrostbraten vom Flat Iron Steak, Kalbsjus,
Roést- und Schmelzzwiebeln, Spitzle, glasiertes Gemiise
32,00 €

Badischer Sauerbraten mit Semmelknddel und Rotkohl
27,00 €

Fur Fleischliebhaber, das besondere Steak :

Rumpsteak (4 Wochen Dry Aged, mind. 230 g ),
Kalbsjus, Kriuterseitlinge, glasiertes Gemiise,
Anna-Kartoffel

38,00 €

Vom Schwibisch Hillischen I.andschwein
( Bauerliche Erzeugergemeinschaft Schwiabisch Hall)

Schnitzel ,,Minchner Art® , Pommes Frites,

kleiner Salat
(Das Schnitzel wird mit stissem Senf und Meerrettich bestrichen,
danach paniert)

25,00 €

Maultaschen mit Kriuterseitlingen in Rahm, kleiner Salat
18,50 €

Wild

[ |

us
der Region

Vom Reh aus heimischer Jagd*

Rehragout mit Preiselbeeren, Spatzle, Rotkohl
28,00 €

Rosa gegarter Rehrticken mit Walnusskruste,
Rehjus, Rotkohl, Pastinakenptiree, Spitzle
39,80 €

Aus dem Wasser

Filet vom Zander aus Wildfang, auf der Haut gebraten,
mildes Rahmsauerkraut, Anna-Kartoffel
30,00 €

Vegetarisches

Pastasotto (wie ein Risotto, nur mit reisformigen Nudeln)
mit Grinkohl und Purple Haze Karotte
24,00 €

Semmelknédel mit Kriuterseitlingen in Rahm,
kleiner Salatteller
€ 20,00



Dessert

Pana Cotta mit Beerenkompott

9,50 €

Creme Brialée mit Apfelsorbet
9,50 €

Mousse von der Zartbitterschokolade
mit hausgemachtem Kirschwasser- Gewtirzeierlikor

9,50 €

Unsere Fissorten aus eigener Herstellung

Milcheis:
Schokolade, Vanille

Sorbet:
Himbeere, Waldbeere, Apfel

3,50 € pro Kugel

Unser Restaurant ist zertifiziert nach EG- OKO VO und den Kritetrien
des Bioland-Verbandes durch Kontrollstelle DE-OKO-006
* Das Reh stammt aus heimischer Jagd und ist nicht Bio



