Candlelight-Dinner
am Donnerstag, den 20. November 2025, 18:30 Uhr
Mit musikalischer Begleitung am Klavier

Amuse-Bouche
*oxk
Ceviche vom Tennenbronner Bachsaibling,
Radieschen, Frisée, Kriuteremulsion
Vegetarisch: mit Tatar von der gelben Bete
okk

Ravioli von confiertem Zander,
Grunkohl, Pilzschaum
Vegetarisch: mit Ravioli von Bratkartoffeln
okk
Flanksteak vom Wedierind,
zweierlei Rote Bete, gerduchertes Topinamburpiiree
Vegetarisch: mit Selleriesteak
*okk
Rosa Keule vom Reh aus heimischer Jagd,
Holunderjus, Wirsing-Kartoffelstampf,
Rotkohl- Birnen- Salat mit Walnuss
*okk

Kise vom Qulibrihof Tennenbronn

kkk

Glasiertes Crépe mit Quitte,
Apfelsorbet, Schokoflan

€,00






