Menii
Amuse Bouche

YK

Rehtello

Kalte rosa gegarte Nuss und Oberschale aus der Rebkeute,
Preiselbeeraiols, karamellisierte Walnuss, Feldsalat
Fek

Paremesansiippchen mit Basilikum
Kook

ZLander
Offener Ravioli, Griinkobl, Pilzschaum

Fekete
Rind
Tournedo, Portweinjus, Krauterseitling,

Balsamicoschalotte, Herzoginkartoffel,
Hk

Litrone
Lauwarmer Zitronenkuchen, Mascarponecreme und Eis

€ 79,00



Vegetarisches Menii

Amuse Bouche
Feek

Ziegenkdse
lawwarm und mit Honig glasiert, Rote Bete Carpaccio,

karamellisierte Walniisse, Feldsalat
Feek

Parmesansiippchen mit Basiliknm
Kook

Eigelb
Eigelb confiert, offener Ravioli,

Griinkobl, Pilzschanm
Kok

Wirsingronlade
mit Gemrdise gefiillt, vegetarische Jus,
Kréuterseitling, Herzgoginkartoffel
Fekk

Zitrone

Lauwarmer Zitronenkuchen, Mascarponecréme und Eis

€ 72,00



